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Los hosteleros
de la provincia
muestran su nivel

14 establecimientos compiten con los 73
de la capital por los ‘Pincho de Oro’ del
XII Concurso Provincial que termina hoy

GENUINO MADRID / Valladolid
Una vez mas, los establecimientos
hosteleros de la provincia vallisole-
tana estan demostrando su alto ni-
vel, tanto en las elaboraciones co-
mo en las presentaciones de sus
trabajos, en el XII Concurso Pro-
vincial de Pinchos de Valladolid,
que finaliza hoy domingo.

Los 14 hosteleros de la provin-
cia, que compiten con otros 73 de
la ciudad de Valladolid, han pre-
sentado al concurso en esta edi-
cion un total de 40 elaboraciones:
nueve 11 en la modalidad de pin-
cho frio, 16 en la de caliente, 8 de
autéctono y 3 de postre, ademas de
uno en la de Coca-cola y otro en la
de Mahou. La mayoria de los esta-
blecimientos hosteleros de la pro-
vincia participan en el concurso
con un pincho frio y otro caliente,
aunque algunos se han atrevido
también con los pinchos autécto-
nos y los de postre e incluso con
los patrocinados por las dos mar-
cas de bebida antes citadas.

Sin embargo, los hosteleros de
los pueblos no han encontrado en
la mayoria de los casos la respues-
ta esperada de los clientes y las de-
mandas de pinchos elaborados
han llegado de manera pausada en
la mayoria de los establecimientos,
viéndose incrementada de manera
especial en los dias mas proximos
al fin de semana. Ello ha supuesto
una cierta relajacion en las cocinas

y ha permitido también a los coci-
neros esmerarse en las elaboracio-
nes y presentaciones, que en mu-
cho casos superan en los costes de
condimentacion y de trabajo, al
precio de 1,5 euros que tienen los
pinchos de esta duodécima edicion
del concurso vallisoletano.

Al igual que en las elaboraciones
ofrecidas por los establecimientos
de la capital vallisoletana, los res-
tauradores de los pueblos no han
escatimado en la blisqueda de nue-
vas formulas y nuevos ingredien-

Los restauradores no
escatiman esfuerzos
en la busqueda de
nuevas formulas

tes, lo que permite a los clientes
encontrar en sus pinchos una am-
plisima variedad de sabores y tam-
bién de aromas, ademas de las
mas diversas formulas en presen-
taciones. Algunos de los ejemplos
se han visto los pinchos elaborados
con elementos tan variados como
el rabo de toro o la lasana de sardi-
na, ingredientes como las hierbas
aromaticas, y presentaciones en
novedosos platos y copas o acom-
panamientos de dtiles como las
piedrecitas calientes.

Los establecimientos de la pro-
vincia que participan en esta edi-
cion son en su mayoria habituales
y la relacion pasa por el restauran-
te Calero de Pedrajas de San Este-
ban, El Congreso de Laguna de
Duero, El Mortero de Mediana del

Jesis Miguel Garcia con los pinchos del Calero (Pedrajas)

Campo, El Zagal de Aldeamayor
de San Martin, el hotel Villa de Fe-
rias y La Parrilla de las Salinas de
Medina del Campo, La Martina de
Montemayor de Pililla, El Liencero
de Matapozuelos, Los Toneles de
Cabezon de Pisuerga, La Malvasia

Jorge Carretero del San Antonio (iscar) y sus dos pinchos.

de Castronuno y el restaurante
San Antonio de Iscar.

La entrega de los premios ‘Pin-
cho de Oro’ en las distintas moda-
lidades, se celebrara manana lunes
aas 19.00 horas en el Teatro Cal-
deron de la capital vallisoletana.



