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Los localesdela
provincia recurren
a los productos
mas auténticos

Los amantes del tapeo
encontraran exquisitas
propuestas culinarias
en 87 establecimientos

:: N. CABALLERO
VALLADOLID. Debarenbaryde
pueblo en pueblo. E1 XII Concurso
provincial de Pinchos de Vallado-
lid superé ayer su segundo dia. Hay
tiempo para probar las mas de dos-
cientas tapas y las 24 bebidas esti-
mulantes hasta el proximo domin-
g0, 20 de junio. Los establecimien-
tos de la provincia no se quedan re-
zagados y apuestan por mejorar
cada afio su oferta culinaria. Una
de las caracteristicas mas comunes
esque los cocineros recurren a los
productos més auténticos de la tie-
rra, desde las setas a los pifiones,
desde el lechazo a las patatas. No es
ninguna novedad. Ese dicho de los
abuelos que resalta una verdad
como un tiempo: que del cerdo, has-
ta los andares. Pues, en esta oca-
sion, también podemos clamar que
del lechazo, hasta las mollejas.
Tal y como destacaba ayer el
compafiero gallego del jurado (Al-
berte Rodriguez Freyyo), los coci-
neros de los 14 locales de la provin-
cia se han esmerado. Bocado de pan
de horno con tortilla de pucherue-
los y bacalao. Aqui es necesario des-
tacar el mérito del aficionado a las
setas que se ha molestado en salir
abuscar los pucheruelos en prima-
vera. Decia, la pintora Ana Marquez,
otra de las integrantes del jurado
que ¢tienen un sabor mas fino que
los boletusy. Boletus que, por cier-
to, se encuentran entre los illgl'@'
dientes de la cazuela de arroz me-
loso con migas de foie, que también
presenta al certamen el restauran-
te La Martina de Montemayor de
Pililla. Ayer, por cierto, preparado
hasta la bandera (y nunca mejor di-
cho) para celebrar la victoria de la
Roja contra Suiza, algo que desgra-
ciadamente nunca ocurrio.
Siquiere tomarse un ‘vermu en
el bosque’, acérquese al restauran-
te La Botica, de Matapozuelos. Se

La Asociacion Provincial
de Empresarios de
Hosteleria ha editado
50.000 planos

Los certamenes de
pinchos y de cocteles se
celebran hasta el
préximo domingo

trata de una especie de pastel cons-
truido a base de ‘mousse’ de pichén,
pifiones en distintos estados y co-
bertura de pifia de pino pifionero.
Déjese seducir por Miguel Angel de
la Cruz como ya hiciera este coci-
nero de Tierra de Pinares con los
congresistas de Madrid Fusién 2010.
En el mismo municipio, este afio
compite también el Lienzero, con
una propuesta de crema de trigue-
ros cubierta por una espuma de pi-
nones y polvo de gambas. Y yaen
Serrada, en el Nuevo Lagar del Obis-
po han elaborado un falatel (una
especie de croqueta de origen bibli-
co) de garbanzos y cangrejos de rio.

Siantes se hablaba de las molle-
jas, pueden probar las de lechazo
churro que en el Congreso, de La-
guna de Duero, introducen en un
rollito de pasta filo.

Son solo algunas pequenas deli-
cias. Busquen sus opciones en los
planos que ha repartido la Asocia-
cién Provincial de Empresarios de
Hosteleria. Ya saben, el XII Con-
curso Provincial de Pinchos se ce-
lebra en 87 establecimientos y el IT
Concurso de Cocteles en 24 bares
de copas y discotecas.
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Tres clientes prueban los pinchos en la barra del hotel Villa de Ferias de Medina. :: Frran siMEnEZ

«Hay esmero y unos
pinchos magnificos

Alberte Rodriguez Freyyo Jurado

: N.C.

VALLADOLID. Alberte Rodri-
guez Freyyo es abogado labora-
lista y acaba de cerrar una etapa
importante de su vida. Durante
16 afios fue procurador regional
porel BNG en el Parlamento de
Galicia por su ciudad, Lugo. For-
ma parte del jurado del XII Con-
curso provincial de Pinchos.
-;Qué hace un abogado labora-
lista en un concurso de pinchos?
-Disfrutar de los pinchos y de
la estancia en Valladolid. Cuan-
do uno es amante de la buena
gastronomia, la verdad es que
este tipo de cosas se le hace irre-
sistible.

-;Como se ha producido su ate-
rrizaje en Valladolid?

~José Luis Gil del restaurante La
Tahona sabe que me gustan estas
iniciativas y que disfruto con ellas.
Me llamo para ver si podia des-
plazarme, desde martes al lunes,
y aunque es mucho tiempo, ten-
go la fortuna de disponer de ese
tiempo y también priorizar el
Concurso Provincial de Pinchos
de Valladolid, que tiene una fama
no ya nacional si no diria que tam-

Alberte Rodriguez. :: 1. carriLLo

bién internacional. Por lo tanto,
estoy aqui encantado.

-;Habia participado en algiin
otro concurso como jurado?
-Como jurado no, pero si como
participante en un concurso gas-
tronomico que, ademas, tuve la
fortuna de ganar.

-;Qué concurso?

~Fue en el concurso de la Socie-
dade Gastronomica Luguesa, la

mas antigua de Lugo, que ha cum-
plido 27 afos. En su primera edi-
cién, gané un concurso de pre-
sentacion con una ‘mousse’ de es-
parrago frio y el concurso de ba-
calao al pil-pil.

~Ya ha podido probar algunos
pinchos de la capital y la provin-
cia. ;Qué es lo que mis le ha lla-
mado la atencién?

~Me ha parecido que hay un es-
mero profesional importante ala
hora de preparar los pinchos. Pa-
recen mas catedrales, que no sim-
ples iglesias. La verdad es que tan-
to en los pueblos que hemos vi-
sitado como en la capital me ha
parecido magnificos, aunque es
evidente que siempre hay mati-
ces. Me parece que los profesio-
nales de la hosteleria de Vallado-
lid se lo toman muy en serio, y
esto prueba la importancia que
tiene el concurso para todos ellos.
No es un concurso mas, hay es-
mero y hay intencién de compe-
tir para ganar.

~Ademads, su intencion es que-
darse hasta el lunes para cono-
cer quiénes son los ganadores
del Pincho de Oro, el Coctel de
Oroy el resto de los premios.
~Me parece que es lgico partici-
par también en la entrega de pre-
mios, aplaudir a los vencedores y
no solo haber venido a degustar-
los. La entrega de premios es el
colofon después de una semana
de experiencia de pinchos y me
parece una obligacion. Estaré con
mucho gusto, lo contrario seria
huir en el ultimo momento.




