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presentación de productos:
dias: 18 y 19 de octubre
horario: De 11h a 15h y de 17h a 20h.
Museo Mariemma de Iscar,
C/. Juan Carlos Dominguez nº9
47420 Iscar,Valladolid;con
TEl. 983612712 y 606688273
www.museomariemma.es; info@museomariemma.com

Ayuntamiento de Íscar

La Asociación de Artesanos
Alimentarios de Castilla y León,
consciente de la enorme
importancia del sector
alimentario artesanal como uno
de los ejes vertebradores del
turismo rural de calidad,
ha organizado junto con el
Excmo. Ayuntamiento
de íscar y el patrocinio de la
Excma. Diputación de Valladolid,
el III Concurso de Dulcería
de Castilla y León que se
celebrará, en íscar los días 20 y
21 de octubre de 2007, y
constituye un claro exponente
de la directa relación entre
turismo, oferta gastronómica y
repostería artesanal.
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Vocales:
• Secretario:Concejala de cultura turismo y ferias del
ayuntamiento de Íscar
• Presidente:Asociacion de artesanos alimentarios de castilla
y leon.
• Representante de la diputacion de valladolid
• Representante del ayuntamiento de Iscar
• Historiador gastronomico
• Periodista gastronomico
• Representante de reposteria
•Maestro hostelero

Este Jurado tendrá plena autonomía para decidir sobre cualquier
incidencia no recogida en las presentes bases y que pueda surgir
en el transcurso el concurso.

BASE 5ª. FALLO

El fallo se llevará a cabo en sesión privada del Jurado el día 21
de octubre a partir de las 11 de la mañana. Los miembros del
Jurado, previa selección de los 10 trabajos más sobresalientes,
efectuarán su puntuación de 0 a 10 valorando el sabor, la
presentación y originalidad del trabajo. La suma aritmética de
los puntos obtenidos determinará la clasificación del concurso.
En caso de empate, se empleará el voto de calidad  del Presidente.

BASE 6ª. PREMIOS

Esta edición del concurso está dotada con los siguientes premios:

"III PREMIO DE DULCERÍA DE CASTILLA Y LEÓN":

•  Primer clasificado: Trofeo y diploma
•  Segundo clasificado: Trofeo y Diploma
•  Tercer clasificado: Trofeo y Diploma

Una vez adjudicado el premio, todos los productos participantes
pasarán a propiedad de la entidad organizadora, que los ofrecerá
para su degustación.

BASE 7ª. VINCULACIÓN A LAS BASES

La participación en este concurso supone la aceptación íntegra
de las presentes bases, y en lo no especificado en ellas estará al
criterio del Jurado, cuyos fallos son inapelables.

BASE 1ª. REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES

Podrá participar en el Concurso cualquier profesional de la
repostería y confitería en activo (se excluyen aquellos
productores industriales que empleen conservantes) de la
Comunidad Autónoma de Castilla y León.

BASE 2ª. CARACTERÍSTICAS DE LOS TRABAJOS

Los trabajos para su participación en el concurso, tendrán un
tamaño mínimo de 24 unidades o raciones, a éstas, se les
añadirá 1 kilo del mismo producto para su degustación. El
formato, diseño y elaboración serán libres.

Al trabajo se le deberá acompañar un sobre cerrado en el que
constará los datos personales y de contacto del participante,
ingredientes y un breve resumen del procedimiento de elaboración.

BASE 3ª. LUGAR Y PLAZO DE PRESENTACIÓN

Los trabajos se presentarán, en las mejores condiciones posibles
y por el medio que el participante considere más oportuno, en
el el museo Mariemma de Íscar, situado en la calle Juan Carlos
Domínguez, 9 de íscar. en horario de 11 a 15 horas y de 17 a 20
horas durante los días 18 y 19 de octubre. En el lugar de recepción
se asignará el mismo número de registro al sobre y al trabajo.
No se recepcionará trabajo alguno el mismo día del concurso.

BASE 4ª. JURADO

El Jurado estará constituido por:

Presidente: D. Telesforo S. José, Presidente de la Asociación de
Artesanos de Castilla y León, o persona en quien delegue.
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